LA TOURNEE DES GRANDS Ducs

Que vous soyez plutot Chouette ou Hibou, Hulotte ou Effraie, Petit ou Grand Duc, oiseau de nuit ou de jour, accompagnez toutes
vos virées de cette cuvée a déguster bien entouré !

Whatever kind of Owl you are, whatever night or day bird you are, enjoy this range of wines with your best relatives for every
outings!

St Guilhem le Desert

Terroir
Cailloutis argilo calcaire.

Cépages
Cinsault 50% Cabernet Sauvignon 50%

Rendements
40 hl/ha

Vinification

Egrappage, foulage et vinification traditionnelle avec une
cuvaison d'environ 15 jours avec des températures maitrisées
(23°0).

Dégustation
Robe rouge légere. Nez élégant et complexe aux notes de cassis

et de garrigue. Bouche expressive fruitée et gourmande, avec
beaucoup de sucrosité. Fin de bouche élégante. Belle longueur
et tanins tres doux.

La Tournée des Grands Dus

Conseils
Servir a 16°C sur viandes roties, viandes blanches, salades
composées, fromages a pate molle.

Divers

Bourgogne Caractére - 750 ml
Cartons de 6 bouteilles debout
o 630 bouteilles / pal EURO

~www.vd3c.fr

Soil
Gravel limestone-clay soll.

Grape varieties
Cinsault 50% Cabernet Sauvignon 50%

Yield
40 hi/ha

Winemaking
Destemming, crushing and traditional vinification with around 15

days of vatting at controlled temperatures (23°C).

Tasting
Light red color. Elegant and complex nose of blackcurrant and

scrubland. Expressive fruit driven and tasty mouthfeel with a
sugar taste. Elegant and long finish. Very smooth tannins.

Advice
Serve at 16°C on roasted meats, white meats, mixed salads and
creamy cheeses.

Other
Character Burgundly shape - 750m/

Boxes of 6 upright bottles DOWNLOAD PHOTO HD
630 bottles on EURO pallet ‘
=1

VIGNOBLES DES 3 CHATEAUX

140, avenue des Coteaux de Montferrand 34270 Saint Mathieu de Tréviers

info@vd3c.fr +33 (0)4 67 55 81 19
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